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EL TLALCHAPOLIN
Y LAS CADENAS ALIMENTARIAS
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"’plce de todo el Valle de México. Desde antes de la llega-

da de los espanoles, el célebre Chapultepec ya se distin-
guia por su abundancia de chapulines, lo que le valio su

-_nc:mbre Que sxgmflca “el Iugar en el cerro de Ios_sf--%*--.?i-:hap_u- |
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Actualmente el chapulln mas abundante en el-:Valle
de México es el chapulin de la milpa (Sphenarium purpu-
rascens), al que los aztecas conocian como tlalchapolin
0 chapulm de tierra, llamado ast por carecer de alas y
s6lo caminar sobre la tierra. Desde entonces tamblen S0
le distinguia por ser comestible, dadas su alta dlgestlb:-
lidad y su riqueza nutritiva, pues contiene 63% de protei-
nas en peso seco. Aln en nuestros dias se puede obser-

var en algunos mercados la venta de estos chapulmes il
cidos y tostados con sal y chile. . |

El chapulin de tierra es eI prmmpal insecto herbl-
voro del Pedregal de San Angel y tiene un papel central
en las cadenas alimentarias de este lugar, ya que es un in-

” termedlano entre las plantas y los ammales depredadores |

Sus pequedas ninfas abandonan en masa los huevecillos
durante el mes de junio, a principios de la temporada de
lluvias, y ya para julio estos ortépteros son tan abundan-

_tes que se han encontrado mds de 150 chapuhnes en un

metro cuadrado, cuando su promed10 es de 23 mdmduos
por metro cuadrado. A lo largo de su desarrollo los cha-
pulines sufren cinco mudas vy, al llegar a su madurez, en
el mes de septiembre, alcanzan su peso maximo. Después

-de una actividad sexual intensa, que se concentra entre
'"_'octubre y novuembre las hembras gravidas deposﬁan Sus

huevecillos fecundados bajo el suelo, después de lo cual
mueren. Con la Ilegada del invierno muere el resto de los

___adultosf y para tmcsos del mes de enero__ son pocos- les:._que
 ain: "'é)brevwen - . -
. _Enel Pedregal.%;j esta espeue}:de chapulm se ahmenta

'de mas de 40 espec:es de plantas algunas de ellas muy
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